EXPERT
Restaurantes Empresariais EXpEI't

AVALIAGAO DE CONHECIMENTOS SOBRE HIGIENE E SAUDE DOS MANIPULADORES

NOME DO ALUNO: DATA:

ASSINALE “V” PARA VERDADEIRO E “F” PARA FALSO NAS AFIRMAGOES ABAIXO:

1. ( ) Apenasas mulheres devem ter os cabelos cobertos na area de manipulagao.

N

() E recomendavel vestir a touca antes de colocar o restante do uniforme, pois assim evitamos que
os cabelos caiam e se prendam no uniforme.

3. ( ) Ndo podemos utilizar brincos, anéis e relégios no ambiente de trabalho, mas aos casados é
permitido o uso de alianga.

4. ( ) Asunhasdevem estar sempre curtas e sem esmaltes.
5. ( ) Ao higienizar as maos é obrigatdrio o uso de alcool gel ou sabonete bactericida.
6. ( )Quando eu utilizo luvas, ndo preciso higienizar as maos.

7. ( ) Luvas descartadveis protegem os alimentos e luvas de borracha protegem as mdaos dos
manipuladores.

8. ( )Sempre devemos avisar o Responsdvel Técnico em caso de lesGes ou enfermidades.

9. ( ) Ao recebermos visitantes na cozinha, estes devem seguir todos os cuidados necessarios para nao
contaminar os alimentos, como por exemplo: usar a touca.

10. () O mesmo uniforme pode ser usado por varios dias, desde que ndo esteja sujo.
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