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 UNOP: _________________________________________ RESPONSÁVEL TÉCNICO: __________________________________ MÊS/ANO: _____________ 

Data 
VERIFICAÇÃO 

Data 
VERIFICAÇÃO 

Equipamento T °C Hora Assinatura Equipamento T °C Hora Assinatura 

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

Referências:   Refrigeração (produtos diversos): inferior a 5ºC, Congelamento: mínimo -18ºC, Refrigeração exclusiva para hortifrutigranjeiros: igual ou inferior a 8ºC 

 Pass Through frio: inferior a 5ºC, Pass Through quente: igual ou superior a 65ºC 

OBS.: quando o mesmo equipamento refrigerador for utilizado para armazenar diferentes tipos de produtos, deve ser atendida a temperatura de 

segurança para o produto mais sensível, ou seja, inferior a 5°C. 

 Verificado por: _________________________________________ Data: _______________ 

Verificado por: _________________________________________ Data: _______________ 
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REGISTRO DA NÃO CONFORMIDADE E AÇÃO PREVENTIVA/ CORRETIVA 

Data Descrição da Não Conformidade Ação Preventiva/ Corretiva Responsável Conclusão 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 


